Molkereiprodukte
“ Von Milchviehaufzucht bis Milchverarbeitung
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Sie lernen die Besonderheiten der Demeter-Molkereiprodukte kennen. Ange-
fangen bei der wesensgemiflen Milchviehaufzucht nach héchsten Tierhaltungs-
standards bis hin zur schonenden Milchverarbeitung in einer Kiserei. Sie er-
fahren auf einem Demeter-Hof, wie sich handwerkliches Kénnen in Qualitit
und Geschmack bei Demeter-Molkereiprodukten zeigt. Sie erleben die Rinder-
haltung und Kiseerzeugung auf unserem Hof und bekommen Einblicke in die
gesamte Wertschdpfungskette der Milchproduktion.

Es gibt eine Verkostung und Fithrung durch die hofeigene Késerei.
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